
COMUNE DI ALPIGNANO
Viale Vittoria 14 – 10091 ALPIGNANO (TO) – ITALIA

ALLEGATO – B – al REGOLAMENTO

Schema di disciplinare De.C.O. Alpignano

Relativo alla richiesta di iscrizione di prodotti agroalimentari, tipici, dell'artigianato alimentare,

dei prodotti dell'artigianato, dell' industria e di cultura materiale, delle ricette tipiche, delle feste

tipiche,  dei  saperi,  dei  terreni  caratteristici nel   Registro  De.C.O.  –  Comune  di

Alpignano  .

In merito alle richieste di inserimento di un prodotto nel' Registro dei Prodotti De.C.O. di Alpignano, viene

fornita una traccia  per la compilazione del relativo disciplinare di produzione come specificato dagli

art.  4  e  5 del  Regolamento  “Per  la  valorizzazione  delle  attività  agro-alimentari,  artigianali  e

manifatturiere  locali  e l’istituzione  della  Denominazione  Comunale  d’Origine  –  De.C.O.  di

Alpignano”.

1.  Nome del prodotto

Il nome con cui viene chiamato il Prodotto.

2.  Descrizione del prodotto

Una breve descrizione introduttiva al Prodotto.

3.  Origine del prodotto e legame con il territorio (almeno due anni di produzione)

Descrizione storico culturale del prodotto. La denominazione De.C.O. indica l' origine dei prodotti ed il loro

legame storico e culturale con il territorio della città di Alpignano. Quindi il legame con il territorio deve essere

dimostrato da fattori storici, economico-produttivi e culturali e i prodotti De.C.O. devono risultare in sintonia con i

fattori indicati da almeno due anni;.



Tale legame si esplica sulla base dei seguenti criteri principali: etongrafia, materie prime, luogo di lavorazione,

idea e originalità. Una breve presentazione per attestare il legame del prodotto con il territorio comunale, con le

motivazioni che ne giustificherebbero l’inserimento nel Registro De.C.O.

4. Metodo di realizzazione

Un’accurata  illustrazione  del  processo  realizzativo,  per  l’alimentare,  comprendente  ingredienti,  ricetta,

descrizione del prodotto finito, ecc…, anche mediante la creazione di un semplice diagramma di flusso, che

presenti schematicamente le varie fasi della produzione;

per il non alimentare, comprendente i materiali utilizzati, le lavorazioni ad arrivare al prodotto finito, anche

mediante la creazione di un semplice diagramma di flusso, che presenti schematicamente le varie fasi della

produzione;

5.  Area di produzione

Il marchio può essere concesso a prodotti composti da materie prime provenienti da altri luoghi dal territorio

comunale purché la lavorazione avvenga in una struttura situata sul territorio di Alpignano. Per lavorazione si

intende l' attività vera e propria di lavorazione, di manipolazione, di confezionamento, ecc

6. Eventuale confezionamento (se caratterizzante il prodotto)

Informazioni  sul  confezionamento  del  prodotto,  nel  caso  questo  dettaglio  caratterizzi  tradizionalmente  l'

identificazione del prodotto finito.

7. Etichettatura

qualora il richiedente rappresenti un' azienda produttrice del prodotto in questione, riporterà anche la regolare

etichettatura, stilata come da obbligo di legge.

8.  Altre informazioni

9. Documentazione fotografica



DISCIPLINARE: PRODUZIONE - TRASFORMAZIONE -
COMMERCIALIZZAZIONE - PRODOTTO De.C.O.

1. Nome del prodotto

---------------------------------------------------------------------------
(specificare la denominazione esatta del prodotto)

2. Descrizione del prodotto

……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….

3. Origine del prodotto e legame con il territorio (almeno due anni di produzione)

……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….



……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….

4. Metodo di realizzazione

……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
………………………………….

5. Area di produzione

……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….

6. Eventuale confezionamento (se caratterizzante il prodotto)

……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….

7. Etichettatura

……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….



……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….

8. Altre informazioni

……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….

9. Documentazione fotografica

……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….
……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………….

Il Richiedente

__________________

_________________________________________________________________________________________
Orario al pubblico (previo appuntamento):  
lunedì mercoledì venerdì 9,00 – 12,00 - martedì e giovedì  15,30 – 17,30
e-mail protocollo: protocollo@comune.alpignano.to.it – pec protocollo: protocollo.alpignano@cert.legalmail.it
Centralino: Tel. 011-966 66 11 – Fax 011 – 967 47 72

mailto:protocollo@comune.alpignano.to.it
mailto:protocollo.alpignano@legalmail.it

